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Pensées syndicales et fraternelles a notre copain de [a CGT, Richard GUENIN,

_ décédé le 25 septembre dernier.
C 1l a ceuvré au sein de notre section, en tant que membre de la CE et du CHS.
Il était militant dans ame, plein de convictions pour une société plus juste.

e

La CGT a assisté aux deux derniers groupes de travail sur leur déclinaison. Il en ressort que les regles de mutations
qui s'appliqueront a partir de 2021 a la DGFiP sont essentiellement guidées par les besoins des services en créant de
la précarité et en Gtant toute visibilité aux agents sur leur avenir. L'administration fait de [I'ancienneté
administrative un critére subsidiaire de sélection des candidats a mutation. Elle multiplie les postes aux choix et
instaure des mouvements au fil de I'eau selon son bon vouloir. Elle fixe des délais de séjour minimum et maximum en
fonction de l'attractivité des postes. Elle remet en cause les priorités qui ne relévent pas de I'article 60 de la loi
du 11 janvier 1984 (concubinage, garde alternée, soutien de famille, agent dont le conjoint est en situation de
handicap). Les régles de promotions qui seront examinées dans les prochains groupes de tfravail subiront le méme
démantelement. La C6T Finances Publiques est opposée a la loi de transformation de la fonction publique qui supprime
les CAP en matiére de promotion et de mobilité (mutations et leres affectations) gage de transparence et de défense
individuelle dans un cadre collectif. Elle rappelle son attachement aux anciennes régles de mutations (méme si
elles n'étaient pas parfaites) qui permettaient de concilier convenances personnelles et nécessités de service.
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La dictature, c'est

«FERME TA GUEULE-»

La démocratie, ¢'est

«CAUSE TOUJOURS

Ingrédients : 125 g chocolat patissier noir, 2 ceufs entiers, 125 g de beurre mou, 75 g de sucre et 80 g de farine

Préparation _: Préchauffer le four a 180° C ; faire fondre le chocolat au micro-onde en plusieurs fois ; casser les 2
ceufs et fouetter avec le chocolat fondu ; ajouter le beurre mou et bien fouetter le tout ; ajouter le sucre et la
farine et fouetter I'ensemble jusqu'a obtenir une pdte semi-épaisse ; remplir 4 ramequins chemisés (enduit de beurre
et de farine) ; enfourner 8 a 9 minutes selon votre four. C'est prét |
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